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COLECCIÓN 2018 






Presentamos la nueva colección de vinos de Bodegas Ampuria para este 2018. Vinos, personales y con carácter, reflejo de la 
tierra en la que han nacido y de nuestra denominación de origen de l'Empordá. 
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AMPURiA 


Tipo de vino: Tinto joven 
Tipo de uva: Garnacha y 
Año: 2017 

Denominación de orige 


Un vino tinto con mucho 
dad, muy pegado a la tier 
as brisas del Alt Emperna 


Su fórmula mágica 70°/t 
Syrah. En la copa, un rojo 

oscuro. 

Para la nariz, el regalo de 
y frutas negras. En boca 
buen cuerpo, eguilibrio p 
ciado. Ideal para disfrutar 


www.ampunabodegas.com 


SITUACIÓN 

Bodegas Ampuria 
Carretera de Roses, s/n, 17780, Garriguella 
Alt Empordá, Girona. 

Para más información, contac 
[Tlf: 972 000 000 
nfo@ampuriabodegas.com 
|w ww.facebook.com/bodegasa papú (i a 


RUINA 


Syrah 

n: l'Empordá 

arácter y personali¬ 
za pero ligero como 


'o Garnacha y 30% 
brillante, intenso y 


los aromas de moras 
a satisfacción de un 
^rfecto y un fina! espe- 
o con frecuencia. 


:e con nosotros través de: 



































www.ampunabodegas.com 


ave 


Una propuesta joven y ecl 


mtureros. Elaborado cc 
Merlot ue viñedos se leed o 
asediados de septiembre 
temperatura 
Tras la fermentación nos p 
vino liviano y moderno, dtp 
rística esda combinación 
aromas especiados con uñ 


Una provocación para los 


SITUACIÓN 

Bodegas Ampona 
Carretera de Roses, s/n, 1778 
Alt Emporda, Girona. 


Para más información, contacE 
Til 972 000 000 
jnfo@ampuriabodegas.com 
www.facebook.com/bQdegasa 
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.vas 100% 
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0, Garriguella 


n nosotros través de: 
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AMPURiA 
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Tip 
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o de vino: Tinto jover 
o de uva: Merlot 
2017 
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Tinto Garnacha 

AMPURiA 


www.ampuriabodegas.com 


AMP>URÍA 


CRUZ 


Tipo de vino: Tinto reserva 

Tipo de uva: Garnacha 
Año: 2014 

Denominación de origen: l'Empordá 


De color picota oscuro 
barrica usada de roble 
breves notas ue rnernp 
te en boca, de lento d 
Es un caldo de gran te 
deal para grandes mo 


un vino envejecido en 
vestido de ligeras y 
rillo y albaricogue. Fuer¬ 
ista te. 

mperamento y presencia, 
mentos y celebraciones. 


Un vino gue se graba ^n 1^ memoria 

Tipo de vino: Tinto R^bl^ / semi-crianza 

Tipo de uva: Merlot 
Año: 2016 

Denominación de origen: I Empordá 


Un vino gue recoge la 
de su rkezcla de mar y 
Aromas tíñannos y hie 


ba 


La dureza de la rocaB 
Vino gue ha pasado 5m 
roble, elaborado ecológ 
viñedos viejos gue es|¡ 
extraer el mayor poten 


SITUACIÓN 

Bodegas Ampuria 
Carretera de Roses, s/n, 17780, Garriguella 
Alt Empordá, Girona. 

Para más información, contac 
[Tlf: 972 000 000 
nfo@ampuriabodegas.com 
|w ww.facebook.com/bodegasa papú (i a 
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COR 


ncia del Ampurdán, 
ntaña. 
agrestes. 


ña da porel sqÍ, ■ 
meses en barrica de 
icamente con uvas de 
ijnacerada en frío para 
cia aromático. 


:e con nosotros través de: 

































MPURiA 


ESSENCIA 


Tipo de vino: Rosado 
Tipo de uva: Garnacqa y 
Año: 2016 

Denominación de orige 


uci 


_a unión rosada de do$ 
caliente que sabe sed 
afrutado y mucha frese 
Jn vino para disfrutar 
que asegura grandes rfiorp 


ce 
r 

U fe 

habí 


Otra copa, por favor! 


Tipo de vino: Rosado 
Tipo de uva: Merlot 
Año: 2017 
Denominación de 


Inspirado en el atardecer ^stival que baña 
nuestros viñedos. 

Atractivo cplor rosado 
y peras maduras y un 
aterciopelado de final 

Irresistible y travieso. 


SITUACIÓN 

Bodegas Ampuria 
Carretera de Roses, s/n, 17780, Garriguella 
Alt Emporda, Girona. 


Para más información, contact 
Til 972 000 000 
info@ampuriabodegas.com 
www.facebook.com/bQdegasa 


Syrah 

n: l'Empordá 


pas de sangre 
con su sabor 


orige 


aro 

sab 

refn 


tualmente, ligero y 
entos. 


CAP VESPRE 


n: l'Empordá 


mas de bayas rojas 
or suave y 
■escante. 


e cqn nosotros través de: 
mpupa 



























AMPJRÍA 


ALBA 


i ipo de vino: Bianco 
Tipo de uva: Garnacha 
Año: 2016 
Denominación de origen: l'Empordá 


¡Mediterráneo incompara 
100% uva Garnacha, eos 
la noche. Su color dorado 
luces del día, irisando a v 
el encanto de aromas cítri 
con matices de frutas trop 


Sabor elegante, frescc 


Tipo de vino: Blanco 
Tipo de uva: Macabei 
Año: 2016 
Denominación de oHgen: l'Empordá 


ble 1 

pchada en el fresco de 
como las primeras 
erde, invita a disfrutar 
eos y flores blancas 
icales. 


Un vino con uva 100% Ma 
inicios dAseptiembre. Vin 
inconfundible aromas ve 
el roble. Su secreto, quel 

fermentado en roble nuevj 
se hace sobre kus lías fina 
semana para conseguir® 

Un vino ideal para tomar 

SITUACIÓN 

Bodegas Ampona 
Carretera de Roses, s/n, 17780, Garriguella 
Alt Empordá, Girona. 


Para más información, contar 
[Tlf: 972 000 000 
nfo@ampuriabodegas.com 
|www. facebook.com/bodegasa 


SU 


y armónico. 


BROU 



cabeo vendim iada a 
o redondo, de 

es matizados por 
solo el mo^to flor es 
o, el resto del proceso 
s durante cinco 
|densidad. 
oor la noche. 


lanco Macabei 


:e con nosotros través de: 


mpuifia 

































VISITAS 


Horario: es necesario concertar visita 
Duración: 1-3 h 

Capacidad: de 5 a 25 personas 

Contacto: 972 000 000 

Idiomas: castellano, catalán e inglés 

Precio: 18-40 € (degustación de vinos incluida) 

Otros servicios: agrotienda 


AMPURiA 


SITUACION 

Bodegas Ampuria 

Carretera de Roses, s/n, 17780, Garriguella 
Alt Empordá, Girona 

Para más información, contacte con nosotros través de 
Tlf: 972 000 000 _ 

_ info@ampuriabodeqas.com 

























